
Пармский окорок 

Карпаччо из цыпленка 

Сервелат ремесленный 

РАЗНЫЕ ЗАКУСКИ

Закуска к водке: Капуста квашеная, помидоры, 
огурцы бочковые, грудинка 

Свежие овощи со сметанно-чесночным соусом 

Ростбиф с печеным перцем и фетой

Пастрами из мраморной говядины с корнишонами 
и соусом Ромеско

Томаты с моцареллой и соусом Песто

Ассорти европейских сыров 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ       
Выберете комплект из 7 холодных закусок для Вашего стола. Один сет считается как одна закуска. 

СЕТ РЫБНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну рыбную тарелку из 4 позиций:

Семга шеф посола с лимоном и маслинами

Подкопченая форель с тостами и творожным сыром 

Сом холодного копчения 

Масляная рыба 

Сибас слабосоленый 

СЕТ МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну мясную тарелку из 4 позиций:

Ростбиф с печеным перцем и фетой 

Свиной ошеек варено-копченый 

Язык отварной с хреном 

Копченая грудка индейки 

Утиная грудка сырокопченая .

Буженина с малосольным огурцом .

Свиной филей сырокопченый 

3000 руб./ за 1 гостя

Б
А

Н
К

Е
Т

Н
О

Е
  М

Е
Н

Ю
 

Пакетное предложение:

Сообщите нам, если у Вас есть аллергия на какие-либо продукты. Точный состав и выход блюд можно уточнить у менеджера при обсуждении мероприятия.
Отдел организации мероприятий отеля «Роял»: +7 (4852) 67-29-01



САЛАТЫ       
Выберете 3 салата для Вашего стола

Салат Оливье по домашнему

Салат с подкопченой уткой грушей 
и вишневым соусом

Салат с индейкой и овощамиГриль 

Салат с мраморной говядиной с овощами 
и домашним сыром

Салат «Цезарь» с обжареной куриной грудкой

Салат Греческий

Салат с языком по-грузински

Кокот из цыпленка с грибами в профитроле

Кокот из  грибов в профитроле

Штрудель с говядиной и грибами с томатным соусом 
«Пилати» 

Штрудель с цыпленком и грибами с томатным соусом 
«Пилати» 

Жаркое из свиной шейки с овощным рататуем 
и брусничным соусом

Блинный конверт с курицей, сыром и беконом

Блинный конверт с языком и грибами

Блинный конверт с рыбной скоблянкой

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ       
Выберете одну горячую закуску для Вашего стола

3000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА       
Выберете 2 горячих блюда для Вашего стола

Стейк Карельской форели с теплым картофельным салатом

Волжский судак со шпинатом и картофелем

Медальоны из говядины с беби картофелем и соусом 
из вешенок

Говядина конфи с картофельным пюре и соусом из 
чернослива

Свинина, томленая  с ореховым булгуром и соусом 
из печеных яблок

Свиной филей в беконе с грибами и соте из овощей

Грудка индейки с грибами и томатами черри

Вода минеральная с лимоном и мятой в графине  (0,5л.)

Ягодный морс (0,5л.)

Чай пакетированный Гринфилд зеленый или черный

Фруктовая тарелка

Хлебная корзина

НАПИТКИ И ДЕСЕРТЫ       

3000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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Карпаччо из цыпленка

Подкопченая грудка индейки

Сервелат ремесленый

РАЗНЫЕ ЗАКУСКИ

Закуска к водке: Капуста квашеная, помидоры, 
огурцы бочковые, грудинка 

Свежие овощи со сметанно-чесночным соусом 

Ростбиф с печеным перцем и фетой

Пастрами из мраморной говядины с корнишонами 
и соусом Ромеско

Томаты с моцареллой и соусом Песто

Ассорти европейских сыров 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ       

Выберете комплект из 9 холодных закусок для Вашего стола. Один сет считается как одна закуска. 

СЕТ РЫБНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну рыбную тарелку из 4 позиций:

Семга шеф посола с лимоном и маслинами

Подкопченая форель с тостами и творожным сыром 

Сом холодного копчения 

Масляная рыба 

Сибас слабосоленый 

Подкопченая форель с тостами и творожным сыром

СЕТ МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну мясную тарелку из 4 позиций:

Свиной ошеек варено-копченый

Язык отварной с хреном

Утиная грудка сырокопченая

Буженина с малосольным огурцом

Свиной филей сырокопченый

Пармский окорок

3500 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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Сообщите нам, если у Вас есть аллергия на какие-либо продукты. Точный состав и выход блюд можно уточнить у менеджера при обсуждении мероприятия.
Отдел организации мероприятий отеля «Роял»: +7 (4852) 67-29-01



САЛАТЫ       
Выберете 4 салата для Вашего стола

Салат из кальмаров с вакамэ и ореховым соусом

Салат Оливье по домашнему

Салат с копченым лососем, спаржей и картофелем

Салат с подкопченой уткой грушей и вишневым соусом

Салат с индейкой и овощами

Гриль-салат с мраморной говядиной с овощами 
и домашним сыром

Салат «Цезарь» с обжареной куриной грудкой

Салат Греческий

Салат с языком по-грузински

Кулебяка с карельской форелью, палтусом и шпинатом

Кокот из цыпленка с грибами в профитроле

Кокот из  грибов в профитроле

Штрудель с говядиной и грибами с томатным 
соусом Пилати

Штрудель с цыпленком и грибами с томатным 
соусом Пилати

Жаркое из свиной шейки с овощным рататуем 
и брусничным соусом

Блинный конверт с курицей, сыром и беконом

Блинный конверт с языком и грибами

Блинный конверт с рыбной скоблянкой

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ       
Выберете одну горячую закуску для Вашего стола

3500 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА       
Выберете 2 горячих блюда для Вашего стола

Стейк Карельской форели с теплым картофельным салатом

Волжский судак со шпинатом и картофелем

Медальоны из говядины с беби картофелем и соусом из 
вешенок

Говядина конфи с картофельным пюре и соусом из 
чернослива

Свинина, томленая  с ореховым булгуром и соусом из 
печеных яблок

Свиной филей в беконе с грибами и соте из овощей

Грудка индейки с грибами и томатами черри

Утиная грудка с вишней, печеными яблоками и пюре 
с сельдереем

Вода минеральная с лимоном и мятой в графине (0,5л.)

Ягодный морс (0,5л.)

Чай пакетированный Гринфилд зеленый или черный

Фруктовая тарелка

Хлебная корзина

ФУРШЕТ ПЕРЕД НАЧАЛОМ БАНКЕТА

Вино игристое /  брют / полусладкое

НАПИТКИ И ДЕСЕРТЫ       

3500 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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Подкопченая грудка индейки

Сервелат ремесленый

РАЗНЫЕ ЗАКУСКИ

Закуска к водке: Капуста квашеная, помидоры, 
огурцы бочковые, грудинка 

Сельдь с яйцом и печеным картофелем

Семга слабой соли в лаваше с творожным сыром

Форшмак на крутоне с луковым вареньем

Свежие овощи со сметанно-чесночным соусом 

Ростбиф с печеным перцем и фетой

Пастрами из мраморной говядины с корнишонами 
и соусом Ромеско

Томаты с моцареллой и соусом Песто

Ассорти европейских сыров 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ       

Выберете комплект из 10 холодных закусок для Вашего стола. Один сет считается как одна закуска. 

СЕТ РЫБНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну рыбную тарелку из 4 позиций:

Семга шеф посола с лимоном и маслинами 

Подкопченая форель с тостами и творожным сыром

Сом холодного копчения

Масляная рыба

Сибас слабосоленый

СЕТ МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну мясную тарелку из 4 позиций:

Свиной ошеек варено-копченый

Язык отварной с хреном

Утиная грудка сырокопченая

Буженина с малосольным огурцом

Свиной филей сырокопченый

Пармский окорок

Карпаччо из цыпленка

4000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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Сообщите нам, если у Вас есть аллергия на какие-либо продукты. Точный состав и выход блюд можно уточнить у менеджера при обсуждении мероприятия.
Отдел организации мероприятий отеля «Роял»: +7 (4852) 67-29-01



САЛАТЫ       
Выберете 5 салатов для Вашего стола

Салат из кальмаров с вакамэ и ореховым соусом

Салат Оливье по домашнему

Салат с копченым лососем, спаржей и картофелем

Салат с подкопченой уткой грушей и вишневым соусом

Салат с индейкой и овощами

Гриль салат с мраморной говядиной с овощами 
и домашним сыром

Салат «Цезарь» с обжареной куриной грудкой

Салат «Цезарь» с креветкамиСалат с обжареной
 говядиной и малиновым соусом

Салат Греческий

Салат с языком по-грузински

Кулебяка с карельской форелью, палтусом и шпинатом

Кокот из цыпленка с грибами в профитроле

Кокот из  грибов в профитроле

Штрудель с говядиной и грибами с томатным 
соусом Пилати

Штрудель с цыпленком и грибами с томатным
соусом Пилати

Жаркое из свиной шейки с овощным рататуем 
и брусничным соусом

Блинный конверт с курицей, сыром и беконом

Блинный конверт с языком и грибами

Блинный конверт с рыбной скоблянкой

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ       
Выберете одну горячую закуску для Вашего стола

4000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА       
Выберете 2 горячих блюда для Вашего стола (2 смены блюд)

Стейк Карельской форели с теплым картофельным салатом

Филе палтуса с картофелем Пушкин и кенийской фасолью

Волжский судак со шпинатом и картофелем

Медальоны из говядины с беби картофелем и соусом 
из вешенок

Говядина конфи с картофельным пюре и соусом 
из чернослива

Свинина, томленая  с ореховым булгуром и соусом 
из печеных яблок

Свиной филей в беконе с грибами и соте из овощей

Грудка индейки с грибами и томатами черри

Утиная грудка с вишней, печеными яблоками и пюре 
с сельдереем

Вода минеральная с лимоном и мятой в графине (0,5л.)

Ягодный морс (0,5л.)

Чай пакетированный Гринфилд зеленый или черный

Фруктовая тарелка

Хлебная корзина

ФУРШЕТ ПЕРЕД НАЧАЛОМ БАНКЕТА
Выберете одну из закусок к вину

Вино игристое /  брют / полусладкое

Ассорти сыров с фруктами

Конфеты ручной работы

НАПИТКИ И ДЕСЕРТЫ       

4000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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Подкопченая грудка индейки

Сервелат ремесленый

РАЗНЫЕ ЗАКУСКИ

Закуска к водке: Капуста квашеная, помидоры, 
огурцы бочковые, грудинка 

Свежие овощи со сметанно-чесночным соусом 

Ростбиф с печеным перцем и фетой

Пастрами из мраморной говядины с корнишонами 
и соусом Ромеско

Томаты с моцареллой и соусом Песто

Ассорти европейских сыров 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ       
Выберете комплект из 9 холодных закусок для Вашего стола. Один сет считается как одна закуска. 

СЕТ РЫБНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну рыбную тарелку из 3 позиций:

Семга шеф посола с лимоном и маслинами 

Подкопченая форель с тостами и творожным сыром

Сом холодного копчения

Масляная рыба

Сибас слабосоленый

СЕТ МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Соберите одну мясную тарелку из 3 позиций:

Свиной ошеек варено-копченый

Язык отварной с хреном

Утиная грудка сырокопченая

Буженина с малосольным огурцом

Свиной филей сырокопченый

Пармский окорок

Карпаччо из цыпленка

5000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:
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Сообщите нам, если у Вас есть аллергия на какие-либо продукты. Точный состав и выход блюд можно уточнить у менеджера при обсуждении мероприятия.
Отдел организации мероприятий отеля «Роял»: +7 (4852) 67-29-01



САЛАТЫ       
Выберете 4 салата для Вашего стола

Салат из кальмаров с вакамэ и ореховым соусом

Салат Оливье по домашнему

Салат с копченым лососем, спаржей и картофелем

Салат с подкопченой уткой грушей и вишневым соусом

Салат с индейкой и овощами

Гриль салат с мраморной говядиной с овощами 
и домашним сыром

Салат «Цезарь» с обжареной куриной грудкой

Салат «Цезарь» с креветками

Салат с обжареной говядиной и малиновым соусом

Салат Греческий

Салат с языком по-грузински

Салат с морепродуктами

Кулебяка с карельской форелью, палтусом и шпинатом

Кокот из цыпленка с грибами в профитроле

Кокот из грибов в профитроле

Штрудель с говядиной и грибами с томатным 
соусом Пилати 

Штрудель с цыпленком и грибами с томатным 
соусом Пилати

Жаркое из свиной шейки с овощным рататуем 
и брусничным соусом

Блинный конверт с курицей, сыром и беконом

Блинный конверт с языком и грибами

Блинный конверт с рыбной скоблянкой

Брошет из креветок с лососем 

Мидии запеченые под голландским соусом 
с овощной икрой

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ       
Выберете одну горячую закуску для Вашего стола

5000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:

Б
А

Н
К

Е
Т

Н
О

Е
  М

Е
Н

Ю
 



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА       
Выберете 2 горячих блюда для Вашего стола

Стейк Карельской форели с теплым картофельным салатом

Филе палтуса с картофелем Пушкин и кенийской фасолью

Волжский судак со шпинатом и картофелем

Медальоны из говядины с беби картофелем и соусом 
из вешенок

Говядина конфи с картофельным пюре и соусом 
из чернослива

Свинина, томленая с ореховым булгуром и соусом 
из печеных яблок

Свиной филей в беконе с грибами и соте из овощей

Грудка индейки с грибами и томатами черри

Утиная грудка с вишней, печеными яблоками и пюре 
с сельдереем

Филе дорадо с праванскими овощами и Песто

Вода минеральная с лимоном и мятой в графине (0,5л.)

Ягодный морс (0,5л.)

Чай пакетированный Гринфилд зеленый или черный

Фруктовая тарелка

Хлебная корзина

ФУРШЕТ ПЕРЕД НАЧАЛОМ БАНКЕТА
Выберете одну из закусок к вину

Вино игристое /  брют / полусладкое

Ассорти сыров с фруктами

Конфеты ручной работы

НАПИТКИ И ДЕСЕРТЫ       

5000 руб./ за 1 гостяПакетное предложение:

Б
А

Н
К

Е
Т

Н
О

Е
  М

Е
Н

Ю
 



РЕКОМЕНДУЕМ ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА       

Не входят в основное банкетное меню. Указана стоимость за 1 кг. 

ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОТ ШЕФ-ПОВАРА РЕСТОРАНА «ЛЕГРАН»

Форель Карельская запеченая с травами 
с грейпфрутовым соусом

Стерлядь припущенная в белом вине по-русски 
с картофелем Шато

Нога барашка запеченая с булгуром

Жаркое из свиной шейки с печеными овощами

Утка запеченая с яблоками и вишневым соусом

2700

3500

2700

1800

1300
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+7 905-633-55-00
+7 (4852) 67-29-01
www.royal-hotelspa.ru
sales@royal-hotelspa.ru
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